BASES PARA LA PARTICIPACION DE
ESTABLECIMIENTOS DE HOSTELERIA EN EL

PROGRAMA “IX2 FERIA DE DIiA DE ZAMORA”
(DEL 19 AL 29 DE JUNIO DE 2020)

La Concejalia de Comercio del Ayuntamiento de Zamora organiza, la “IX2
FERIA DE DIA DE ZAMORA”, durante los dias comprendidos entre el 19 y el 29 de
junio de 2020, cuyo objeto es contribuir a la promocién gastronémica y dinamizacion
de las calles y plazas de la ciudad, con motivo de las fiestas de San Pedro 2020.

La feria conlleva la previa autorizacion a profesionales de la hosteleria, para la
ocupacién temporal de 22 ESPACIOS situados en la via publica, a razén de un solo
espacio por profesional, destinados a la instalacion y funcionamiento de otras tantas
casetas desmontables, en las que se desarrollara dicha actividad, durante los dias
comprendidos entre el 19 y el 29 de Junio de 2020, bajo las condiciones técnicas,
juridicas y economicas contenidas en las presentes BASES —que son de obligado
cumplimiento para todos los participantes—, que han de regir la autorizacion y que
fijan todos los requisitos necesarios para garantizar el correcto uso de los bienes
publicos, asi como, el control y la seguridad de la actividad que se va a llevar acabo.

1. REQUISITOS A CUMPLIR POR LOS INTERESADOS

Podran concurrir a este procedimiento de autorizacion los empresarios titulares
del Sector de Hosteleria que cumplan los siguientes requisitos:

« Estar dados de alta en el Impuesto de Actividades Econdmicas, actividad de
hosteleria Epigrafes 671 (servicio en restaurantes), 672 (cafeterias) y 673
(cafés y bares, con o sin comida) y contar con un establecimiento de hosteleria
en funcionamiento a la fecha de presentacion de la solicitud.

¢ No tener deudas pendientes de pago con el Ayuntamiento de Zamora.

e No estar incurso en procedimiento sancionador administrativo o penal por
incumplimiento de normativa aplicable a actividades y establecimientos de
hosteleria en la fecha de solicitud de instalacion de la caseta. Se entendera
que existe procedimiento administrativo sancionador desde la ratificacion de
acta de inspeccion con infraccion por parte de la autoridad competente.




2.SOLICITUDES

Podran presentarse solicitudes de participacion en la “IX2 FERIA DE DIA DE
ZAMORA” hasta el dia 30 de ABRIL de 2020.

Cada interesado solo podra solicitar un espacio, debiendo indicarse en la
solicitud el nimero de zona.

Se consideraran nulas, quedando fuera del procedimiento de asignacion, la
solicitud o solicitudes de un mismo interesado solicitando varias zonas.

En la solicitud se indicara claramente la zona de la via publica que pretende
que le sea asignado, de entre los que figuran en el plano que acompafa a las
presentes Bases como ANEXO | y debera ir acompafiada de los siguientes
documentos:

1) Declaracion Responsable que figura en el Anexo Il de esta resolucion.

2) CIF/DNI (Acreditando la representacion en caso de ser persona
juridica).

3) Certificado del alta en alguno de los epigrafes del IAE sefialados en las
presentes Bases o documento que autorice al Ayuntamiento de Zamora
para la comprobacién de dicho extremo ante la Agencia Tributaria.

4) Fotocopia, segun proceda, de la “Licencia de Apertura”, “Cambio de
titularidad” o “Comunicacidon Previa” del establecimiento hostelero en
funcionamiento actualmente del solicitante.

5) Compromiso de aportar Seguro de Responsabilidad Civil contratado por
el capital minimo de 100.000 €, admitiéndose, en principio, la propuesta
suscrita con compafiia aseguradora, que deberd confirmarse si al
interesado le fuera asignado el espacio solicitado, quedando supeditada
la autorizacion de la actividad a la presentacion del justificante de pago,
en el plazo de 5 dias desde la asignacion del espacio.

6) Compromiso de abono, en caso de resultar adjudicatario, de la tasa
municipal establecida en la “Ordenanza Fiscal Reguladora de la Tasa
por puestos, barracas, casetas de venta, espectaculos o atracciones
situados en terrenos de uso publico e industrias callejeras y ambulantes
y rodaje cinematografico”

7) Lista de los productos que se van a ofrecer al publico en la caseta, asi
como, su lugar de elaboracién si no fuera en la propia caseta, evitando
productos de alto riesgo sanitario.

8) Memoria Técnica Sanitaria.

9) Si pretendiere la instalacion individual de un EQUIPO DE MUSICA
AMBIENTAL, deberé indicar las caracteristicas técnicas del mismo.

3.ZONAS Y NUMERO DE ESPACIOS DE UBICACION DE LAS CASETAS




ZONAS DE LOCALIZACION NUM. DE ESPACIOS EN CADA EMPLAZAMIENTO

ZONA 1 (Plaza de la Marina) 8 espacios

ZONA 2 (Plaza de Castillay Ledn) 8 espacios
ZONA 3 (Plaza Sagasta) 2 espacios
ZONA 4 (Plaza del Maestro Haedo) 4 espacios

Por razones de interés publico, la ubicaciéon exacta de las casetas dentro de las
zonas habilitadas para la IX2 Feria de Dia de Zamora podria sufrir alguna variacién con
respecto a la que figura en los planos. La decisidn, en tal sentido, correspondera a los
Servicios Técnicos Municipales, sin que dichas variaciones den lugar a indemnizacion
ni resarcimiento alguno a los adjudicatarios, pudiendo estos, en su caso, renunciar a
su participacion en la Feria.

4.FECHAS Y HORARIOS DE APERTURA

La apertura de las casetas se podra realizar desde el dia 19 de junio a las
19:00 h. hasta el dia 29 de Junio de 2020 a las 01,30 horas.

El horario de apertura de las casetas sera el siguiente:

Dia 19 de junio: de 19:00 horas a 01:30 horas
Dia 20 de junio: de 12:00 horas a 01:30 horas
Dia 21 de junio: de 12:00 horas a 00:30 horas
Dia 22 de junio: de 12:00 horas a 00:30 horas
Dia 23 de junio: de 12:00 horas a 00:30 horas
Dia 24 de junio: de 12:00 horas a 00:30 horas
Dia 25 de junio: de 12:00 horas a 00:30 horas
Dia 26 de junio: de 12:00 horas a 01:30 horas
Dia 27 de junio: de 12:00 horas a 01:30 horas
Dia 28 de junio: de 12:00 horas a 01:30 horas
Dia 29 de junio: de 12:00 horas a 00:30 horas

5.ASIGNACION DE ESPACIOS PARA EL MONTAIJE DE LA CASETA

El dia 20 de mayo de 2020, a las 10:00 horas, en el Salon de Actos de la
Ciudad Deportiva, entre los solicitantes que hayan presentado la documentacion
requerida en tiempo y forma y se hallen presentes en ese momento personalmente o a
través de representante acreditado por poder bastante al efecto, se procedera por
parte del Ayuntamiento de Zamora a la asignaciéon de los ESPACIOS OFERTADOS
conforme al siguiente protocolo de actuacion:




1) Si para una determinada zona hubiera un solo solicitante, éste quedara
automaticamente autorizado para la instalacion de la caseta en el espacio que
le interese, pudiendo renunciar a dicha asignacion e integrarse en la bolsa de
reservas que se constituya.

2)  Si para cada zona hubiera un nimero igual o superior de solicitantes que el
namero de espacios ofertados para instalar las casetas, se realizara un
SORTEO para asignar los mismos, a razén de un solo espacio por solicitante,
conforme al protocolo siguiente: Se ir4 sacando de una bolsa el nombre de los
interesados que iran eligiendo el puesto que les interese hasta agotar todos los
disponibles.

3) Con los solicitantes que hayan quedado sin adjudicacion de espacio en
cualquiera de las zonas y sigan interesados, se procederd a constituir una
BOLSA DE RESERVAS, fijando por sorteo un orden de prelacion para la
ocupacion de los espacios que, en su caso, hayan quedado sin adjudicar o
gue resulten posteriormente vacantes por falta de presentacion del seguro,
renuncia del titular u otra contingencia.

4) Los miembros de la bolsa de reserva, por riguroso orden de prelacion,
elegiran los puestos que hayan quedado sin adjudicar en el sorteo en
cualquiera de las zonas. Los puestos que resulten posteriormente vacantes por
falta de presentacion del seguro, renuncia del titular u otra contingencia, se
ofreceran por el orden de prelacion de la bolsa a los interesados que figuren
en la misma.

5) El resultado de la asignacion de los espacios se publicara en la pagina web
del Ayuntamiento de Zamora.

6) No se admite bajo ningun concepto el traspaso de la autorizacion. Sin
embargo si se admitir4, en su caso, la permuta de los espacios asignados,
siempre y cuando se solicite al Ayuntamiento en los 5 dias siguientes al
sorteo.

6.TIPO Y CARACTERISTICAS DE LAS CASETAS

1) Las medidas de las casetas individuales serdn como maximo de 6 m x 2,5
m.

2) Deberan ser de madera, incluido el suelo que las aisle del pavimento, no
permitiéndose otro tipo.

3) El pavimento de la via publica, encima del cual se instale la caseta, debera
estar protegido con moqueta ignifuga y plastico y debera extenderse 1,5
metros alrededor de la misma.

4) En ningun caso la caseta podra estar anclada al suelo, responsabilizdndose
el autorizado de la ausencia de dafios en la infraestructura publica, de
modo que la instalacion no deje marcas o dafios en el pavimento.

En caso de dafios a la infraestructura publica, el titular de la autorizacion
respondera frente al Ayuntamiento de Zamora de los mismos, ejecutando directamente




11.2

a su costa la reparacion o, en su defecto, procedera la ejecucion subsidiaria por parte
del Ayuntamiento a costa del interesado.

Un técnico municipal se personara en los momentos de montaje y desmontaje
de las casetas pudiendo realizar informe del estado del recinto que ocupe.

7.GASTOS DE INSTALACION

Todos los gastos que se deriven directa o indirectamente de la instalacion y
decoracion de las casetas incluidos consumo eléctrico, consumo, tomas de agua y
desagles, en su caso, seran por cuenta del titular del establecimiento autorizado.

8.MONTAIJE Y DESMONTAIJE DE LAS CASETAS

A partir del jueves dia 11 de junio, se permitirdn las tareas propias del
montaje de las casetas, en funcién de la complejidad de las mismas, salvo en las
zonas no peatonales.

A partir del lunes, 15 de junio, se permitiran las tareas propias del montaje de
las casetas, en las zonas peatonales.

Todas las casetas deberan desmontarse en un maximo de 48 horas a partir de
la finalizacién de la actividad.

9.INSPECCION DE LOS SERVICIOS TECNICOS y CERTIFICADO DE
SEGURIDAD

El dia 19 de junio de 2020, a partir de las 9:00 h. en los propios espacios de
dominio publico asignados a los interesados para la instalacion de las casetas, se
procedera a la INSPECCION de las mismas por parte de los Servicios Técnicos
Municipales de Sanidad Publica, Obras Publicas y Pavimentacion de Vias Publicas y
Policia Municipal, con objeto de comprobar el cumplimiento de las condiciones y
requisitos exigidos en la normativa aplicable a la actividad, en lo que, a las
competencias de dichos Servicios Municipales afectare.

En dicha inspeccion, los interesados deberan presentar a su costa, a los
Servicios Técnicos Municipales un CERTIFICADO DE SEGURIDAD DE LA
INSTALACION, emitido por técnico o facultativo competente, de conformidad con el
Art. 48 del Reglamento General de Policia de Espectaculos y Actividades Recreativas,
aprobado por Real Decreto 2816/1982 acreditativo del cumplimiento de las
condiciones técnicas y de seguridad contempladas en el Art. 7.1 por remision del Art.

de la Ley 7/2006, de espectaculos publicos y actividades recreativas de la
Comunidad de Castilla y Ledn, que seran en concreto los siguientes:

v' Seguridad para el publico asistente, trabajadores, ejecutantes y bienes.

v Solidez de las estructuras y funcionamiento de las instalaciones.

v" Prevencioén y proteccién de incendios y otros riesgos inherentes a la actividad,
facilitando la accesibilidad de los medios de auxilio externo.

v Salubridad, higiene y acustica, determinando expresamente las condiciones de
insonorizacién de locales necesarias para evitar molestias a terceros.




v" Proteccion del entorno urbano, del medio ambiente y del patrimonio cultural y
natural.
v" Accesibilidad y supresién de barreras.

Las casetas deberan cumplir, ademas, los requisitos y condiciones que determinen
los Servicios Técnicos Municipales encargados de inspeccionar el montaje de las
mismas. En todo caso los organizadores, una vez desmontadas las instalaciones,
estaran obligados a dejar los espacios en que se hubieran ubicado en similares
condiciones a las que tenian antes de su montaje.

En todo caso, la autorizacion queda condicionada al juicio favorable de los
Servicios Técnicos Municipales, en la inspeccion que estos lleven a efecto.

10.NORMAS DE USO DE SUELO PUBLICO

Las casetas instaladas sobre aceras deberan mantener un paso libre con un
anchura minima de 1,50 m. sobre la acera para el transito peatonal, manteniendo una
distancia superior a 1,5 m. a los pasos de peatones sefalizados, salidas de
emergencia, vados autorizados y entradas a edificios

Las casetas instaladas en calles o plazas peatonales deberan mantener
despejada en todo momento la banda de rodadura central de la calle o plaza, con una
anchura minima de 3 m. para la circulacién de vehiculos autorizados o de emergencia

Las casetas que se instalen en zonas de estacionamiento de vehiculos
deberan hacerlo con su frente hacia la acera y se protegera con vallas la parte
posterior colindante de las calzadas abiertas al trafico rodado, impidiendo que los
ciudadanos que estén consumiendo invadan la calzada.

11.NORMAS DE SEGURIDAD

Las instalaciones eléctricas interiores y de acometida se ajustaran a las
prescripciones del Reglamento Electrotécnico de Baja Tension y sus Instrucciones
Complementarias aprobadas por R.D. 842/2002, de 2 de agosto. Asi mismo, contaran
con la autorizacién de Industria, y en todo caso, debera tener a disposicion de los
Servicios Técnicos Municipales el documento que lo acredita (boletin de instalador
eléctrico).

Las instalaciones de agua deberan ser realizadas por la empresa concesionaria
municipal del Servicio de aguas.

En caso de utilizacion de cocina/plancha/parrilla, esta estara separada de la
zona del publico con proteccién suficiente y dotada de un extintor de incendios de
polvo seco polivalente y en perfecto estado de uso, instalados por una empresa
legalmente autorizada.

Se prohibe el uso de moqueta o similar y materiales inflamables dentro de las
casetas y, de manera especial, en la zona de cocina/plancha/parrilla. En todas estas
zonas se habilitara en los suelos material ignifugo y antideslizante para proteger tanto
al personal como a los pavimentos. Todo el suelo interior de la caseta debera estar
debidamente protegido para garantizar la ausencia de marcas o dafio en el pavimento.




En todo caso el establecimiento debera contar con una poliza de
responsabilidad civil con cobertura tanto en dafos corporales como materiales para el
desarrollo de la actividad “IX® FERIA DE DIA DE ZAMORA”.

12.NORMAS SOBRE RUIDOS

Se permitira el uso de equipos de musica ambiental en los horarios de 12:00 h.
alas 16:00 h y de 19:00 a 00:00 h, y hasta la 01:00 festivos, fines de semana y vispera
de fiesta.

En caso de equipos individuales, en cada caseta no podran superar una
potencia de 50w. Si se tratara de un Unico equipo comun no podra superar los 300w
de potencia.

En cualquier caso se deberd indicar al Ayuntamiento de Zamora las
caracteristicas del equipo y la persona responsable del mismo.

El sonido proyectado no podra sobrepasar los 55 dB. Con relacién a las
viviendas, los niveles maximos de los ruidos transmitidos al interior de las mismas, no
podran superar para dormitorio o pieza de descanso o estudio los 32 dB, en el horario
autorizado.

En la explotacion de las casetas por los adjudicatarios, en materia de ruido, se
estara a lo dispuesto en la Ley 5/2009, de 4 de junio, del Ruido de Castilla y Leon.

13.NORMAS DE VENTA, SALUD Y CONSUMO

Todas las casetas ofreceran y publicitaran de forma expresa y visible al pablico,
como minimo una tapa y una bebida especial de la IX 2 FERIA DE DIA DE ZAMORA, a
un precio Unico, no superior a DOS EUROS CON CINCUENTA CENTIMOS (2,50 €)
siendo obligatorio tenerlo a disposicion del publico durante todo el periodo de apertura.

Durante los dias que coincidan con la celebracién de la Feria del Ajo, las
casetas deberan ofrecer una tapa en cuya elaboracién uno de los ingredientes sea el
ajo zamorano.

Tendréan visible la lista de precios del resto de productos que se expendan, en los
términos establecidos en el Real Decreto 3423/20000, de 15 de diciembre, por el que
se regula la indicacion de los precios de los productos ofrecidos a los consumidores y
usuarios (BOE 311 de 28/12/2000).

En cuanto a la obligacion de expedicion de facturas y, en concreto, de facturas
simplificadas, por los empresarios adjudicatarios de las casetas se ajustara al
contenido en la materia recogido en el Real Decreto 1619/2012, de 30 de noviembre,
por el que se aprueba el Reglamento por el que se regulan las obligaciones de
facturacion.

Otras normas de obligado cumplimiento son las siguientes:

En las casetas no se podra servir bebidas de mas de 15°.




Queda terminantemente prohibido realizar en las casetas ofertas promocionales,
premios y canjes, sorteos, concursos, fiestas y rebajas en los precios que inciten al
consumo de bebidas alcohdlicas.

Permaneceran expuestos en cada caseta, detras del mostrador, en un lugar
perfectamente visible, los siguientes carteles informativos:

o “Prohibida la venta de bebidas alcohdlicas a los menores de 18 afios. El
consumo abusivo de alcohol es causa de accidentes y problemas graves de
salud. Ley 3/1994, modificada por la Ley 3/2007".

(Este cartel informativo tendra un tamafio minimo de 21 cm. de didmetro. La letra del texto: « Prohibida la
venta de bebidas alcohdlicas a los menores de 18 afios » serd como minimo de un cuerpo 40 o de 40 puntos,
y la del texto: « El consumo abusivo de alcohol es causa de accidentes y de problemas graves de salud », de
un cuerpo 25 o de 25 puntos y podra ser descargado de la pagina web de la Junta de Castilla y Leén, en la
direccion www.jcyl.es”)

0 “El establecimiento dispone de hojas de reclamacién a disposicién del usuario”,
seguln la normativa de proteccion del consumidor (Decreto 109/2004, de 14 de
octubre, por el que se regulan las Hojas de Reclamaciones de los
Consumidores y Usuarios). El texto debe figurar también en idioma inglés:
“Claims forms are available to consumers or users” y la referencia a la
normativa DECRETO/DECREE 109/2004, de 14 de octubre.

Existira una camara frigorifica para la conservacion de productos perecederos,
y materia prima garantizando en todo momento la cadena de frio y extremandose las
precauciones al respecto

Se instalara un minimo de dos cubos de basura de 100 litros, impidiendo que
los desperdicios caigan al suelo de la caseta o a la via publica. Cada caseta debera
proceder de manera continuada a la limpieza del espacio que ocupe la instalacion,
deberan preservar en todo momento el pavimento del interior de la instalacion para
evitar su deterioro fisico y estético. Se procedera a una limpieza final y global al cierre
diario de las casetas.

El suelo sobre el que se ubique la caseta o instalacion estara pavimentado.
Se evitard el contacto directo de los productos alimentarios con el suelo.

Se colocaran vitrinas de cristal u otros sistemas para la proteccién ambiental de
los alimentos o0 productos no envasados expuestos al publico, evitando su
contaminacioén, y si requieren refrigeracion se dispondra de un dispositivo térmico
regulador.

Los alimentos se elaboraran con la menor antelacion posible a su consumo,
permaneciendo a temperatura ambiente el minimo tiempo posible, ya que en caso
contrario se mantendran en refrigeracion. Si se trata de alimentos perecederos o con
alto riesgo sanitarios, permaneceran siempre en refrigeracion, o se podra prohibir su
venta.

Todas las personas que trabajen en las casetas de la Feria de Dia tendran que
estar obligatoriamente en posesion del certificado de formacién de manipulador de
alimentos.



En caso de no existir cocina/plancha/parrilla, se exigira que se acredite el lugar
de elaboracién de los alimentos a dispensar, asi como la persona responsable de la
garantia de las condiciones de salud alimentaria de los mismos y de la cadena de frio.

Se dispondra de albaran o factura que acrediten el origen y el proveedor de los
productos, los cuales estaran etiquetados o identificados.

Se desecharan los alimentos preparados y no consumidos en el dia y se
elaboraran con la menor antelacion a su consumo.

Con caréacter general, todo el personal que manipule alimentos debera cumplir
la normativa vigente recogida en el Reglamento (CE) 825/2004 de 29 de abril, y
cualquier otra disposicion local, autonémica o estatal que sea de aplicacion.

Todas las casetas deberan disponer de abastecimiento de agua corriente y
potable, ya sea de la red general o mediante instalacién de aljibes o depdsitos de gran
volumen (a partir de 50 litros) con grifo dispensador de agua. En caso de no elaborar
productos alimentarios se podré utilizar un depésito homologado de agua potable con
capacidad minima de 50 litros con grifo en la parte baja, cuyo abastecimiento se
renovarda diariamente.

Dentro de lo posible, las casetas habran de disponer de vajilla de un solo uso,
desechable, (platos, cubiertos, vasos, etc.)

La elaboracion de guisos y salsas, en su caso, se realizard& en un
establecimiento de hosteleria con licencia al efecto, siendo servidos posteriormente en
la caseta con un mantenimiento en frio.

Los establecimientos que utilicen huevo fresco en la elaboracién de distintos
preparados alimenticios, se atendran a las normas que establezca el Servicio de Salud
Plblica del Ayuntamiento de Zamora. Su incumplimiento serd causa de cierre
inmediato de la caseta.

La recogida del aceite usado debera de realizarse por gestores autorizados
para la recogida y tratamiento de este tipo de residuo, estando prohibido, en todo
caso, su vertido en alcantarillas.

Se prohibe el vertido de aguas sucias o con detergentes u otros productos en
los alcorques de los arboles de la via publica.

Ademas se cumpliran los siguientes requisitos técnicos:

Todos los solicitantes que pretendan ejercer la actividad como establecimiento
alimentario, deberan disponer de un namero de registro como actividad alimentaria,
bien Autorizaciéon Sanitaria de Funcionamiento-A.S.F. o Registro Empresa de Actividad
Alimentaria-R.E.A.A, teniendo que presentar el modelo normalizado de la instancia de
Comunicacién previa de inicio de la actividad con Declaracion Responsable en el
registro de la administracion Local.

Deberan disponer de un cartel de Informacién sobre alérgenos, y relacion de
aquellas tapas con algun alérgeno en su composicion, en cumplimiento de la
legislacion vigente al respecto.

Para la higiene personal deberan disponer de toallitas de papel de un solo uso
y jabén de manos, en la zona de lavabo.



En la zona de agua se colocara un fregadero o lavabo, y debajo un depdsito
para la recogida de aguas sucias.

Las camaras de refrigeracion y congelacion dispondran de termostato de
control de temperaturas, facilmente visible.

Al menos un cubo de basura serd de cierre a pedal, para la retirada de restos
organicos.

Se deben indicar los medios de trasporte de los alimentos o productos, tipo de
embalajes, etc, para su conduccién desde su lugar de elaboracion a la caseta, y
posteriormente su conservacion durante el periodo de duracién de la actividad.

Se debera disponer de vajilla de un solo uso. Si no es asi, debera haber
lavavajillas en el puesto, o bien agua sanitaria caliente.

Respecto de los productos de venta, no se podran autorizar los alimentos que
lleven huevo crudo, como tortillas, asi como mahonesas caseras, salsas que
necesiten refrigeracion constante, natas, cremas. Tampoco el marisco y pescado
crudo.

No se podran usar los exteriores de la caseta para la elaboracion, almacén o
depdsito de alimentos

Normas especificas para 2020 segun informe del Jefe de Salud Publica,
de fecha 26 de febrero de 2020, obrante en el expediente n°® 1947/2020:

1.-Que teniendo en cuenta la época anual en la que se pretende la celebracion
de la Feria de Dia, con una temperatura ambiental elevada, es por lo que no se podra
autorizar la venta y elaboracién de productos muy perecederos o con alto riesgo
sanitario, para este tipo de establecimientos en espacios abiertos y via publica,
mientras no se asegure su mantenimiento constante en perfectas condiciones térmicas
de conservacion en el puesto ambulante.

2.-Asi, no se podran autorizar alimentos que lleven huevo crudo, como tortillas,
mahonesas, salsas que necesiten refrigeracion constante, natas, cremas, ya que el
huevo como alimento perecedero tiene una rapida contaminacién, especialmente en
ambientes poco higiénicos

Tampoco el marisco y pescado crudo.

3.-Se debera disponer de vajilla de un solo uso. Si no es asi, debera haber
lavavajillas en el puesto.

4.-Debera haber agua corriente potable de la red general si se van a elaborar
alimentos, con uso de cocina, parrilla, plancha.

Las personas que incumplan alguna de las normas de este apartado y sufran
algun tipo de sancion por ello, no podrdan montar caseta al afio siguiente al de la
sancion.

14.NORMAS LABORALES

Todos los trabajadores que presten servicios en las casetas de la Feria de Dia
deberdn de estar dados de Alta en la Seguridad Social y haber formalizado el
correspondiente contrato laboral. Asimismo deberd cumplirse la normativa de
prevencion de riesgos laborales.

15.FISCALIDAD




Los adjudicatarios de las casetas deberan abonar la tasa establecida en la
“Ordenanza Fiscal Reguladora de la Tasa por puestos, barracas, casetas de venta,
espectaculos o atracciones situados en terrenos de uso publico e industrias callejeras
y ambulantes y rodaje cinematografico”.

16.TARJETA DE “AUTORIZACION”

El cumplimiento de los requisitos anteriormente expuestos, dard lugar a la
expedicion y entrega a los interesados por la Concejalia encargada de instruir el
expediente, de la correspondiente tarjeta de AUTORIZACION DE LA ACTIVIDAD, en
la que figurara una direccion facilitada por el titular, para la recepcién de las posibles
reclamaciones durante el ejercicio de la actividad, y que, debera tener expuesta al
publico y para la autoridades que realicen las funciones inspectoras.

Quedaran revocadas todas aquellas autorizaciones cuyos titulares no cumplan
alguna de las normas expuestas en estas bases.




ANEXO |

PLANOS DE LAS
ZONAS Y DE LOS ESPACIOS
DONDE IRAN UBICADAS LAS CASETAS






ANEXO Il

SOLICITUD - DECLARACION RESPONSABLE PARA PARTICIPAR EN LA VIII2 FERIA DE
DIA, DEL 19 AL 29 DE JUNIO DE 2020

NOMBRE Y APELLIDOS:
D.N.I.- PASAPORTE:
DOMICILIO:

TELEFONO:

EN REPRESENTACION DE:
N.L.F./C.LF:
DOMICILIO:

NOMBRE COMERCIAL DEL ESTABLECIMIENTO:

ZONA QUE SOLICITA:

EL ABAJO FIRMANTE DECLARA DE FORMA RESPONSABLE ANTE EL EXCMO.
AYUNTAMIENTO DE ZAMORA:

Que esta dado de alta en alguno de los epigrafes del IAE sefalados en las Bases de la IX2 Feria de Dia de
Zamora y dispongo de, al menos, un establecimiento hostelero actualmente en funcionamiento para
participar en la misma, como acredito bien, aportando la documentacion y/o bien, autorizando al
Ayuntamiento de Zamora para la verificacidn ante la Agencia Tributaria.

Que cumple todos los requisitos exigidos por la legislacion sectorial vigente para el ejercicio de la
actividad de hosteleria, incluido, en su caso, lo previsto en la Ley 5/2009, de 4 de junio, del Ruido de
Castilla y Ledn y que reutne las condiciones exigidas por la normativa reguladora de los productos y/o
servicios objeto de la actividad solicitada.

Que mantendrd el cumplimiento de dichos requisitos durante el tiempo en que dure la autorizacidn para
participar en la IX2 Feria de Dia de Zamora, en caso de que, finalmente esta le sea concedida.

Que dispone de toda la documentacion que asi lo acredita y se compromete a presentarla ante el
Ayuntamiento si le fuere asignado un espacio en la IX2 Feria de Dia de Zamora.

Que no estd incurso en procedimiento sancionador administrativo o penal por incumplimiento de
normativa aplicable a actividades y establecimientos de hosteleria en la fecha de solicitud de instalacion
de la caseta. Se entendera que existe procedimiento administrativo sancionador desde la ratificacidn de

acta de inspeccidn con infraccion por parte de la autoridad competente.

Autorizo al Excmo. Aytto. de Zamora para verificar que estoy dado de alta en el IAE y al corriente de las
obligaciones tributarias con hacienda estatal . SIONO O

Fdo.
D.N.I.:
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DOCUMENTACION QUE SE ACOMPANA A LA SOLICITUD (MARCAR)
CIF/DNI (Acreditando la representacion en caso de ser persona juridica)

Certificado del alta en alguno de los epigrafes del IAE sefialados en las presentes
Bases 0 documento que autorice al Ayuntamiento de Zamora para la
comprobacion de dicho extremo ante la Agencia Tributaria.

Fotocopia, segun proceda, de la “Licencia de Apertura”, “Cambio de titularidad” o
“Comunicacion Previa” del establecimiento hostelero en funcionamiento
actualmente del solicitante.

Compromiso de aportar Seguro de Responsabilidad Civil contratado por el capital
minimo de 100.000 €, admitiéndose, en principio, la propuesta suscrita con
compafia aseguradora, que debera confirmarse si al interesado le fuera asignado
el espacio solicitado, quedando supeditada la autorizacién de la actividad a la
presentacion del justificante de pago, en el plazo de 5 dias desde la asignacion del
espacio.

Compromiso de abono, en caso de resultar adjudicatario, de la tasa municipal
establecida en la “Ordenanza Fiscal Reguladora de la Tasa por puestos, barracas,
casetas de venta, espectaculos o atracciones situados en terrenos de uso publico
e industrias callejeras y ambulantes y rodaje cinematogréfico”

En caso de instalacion individual de un EQUIPO DE MUSICA AMBIENTAL, las
caracteristicas técnicas del mismo.

Lista de los productos que se van a ofrecer al publico en la caseta, asi como su
lugar de elaboracion si no fuera en la propia caseta es la siguiente:

Memoria Técnica Sanitaria

PRODUCTO LUGAR DE ELABORACION




MEMORIA TECNICA SANITARIA

TIPO DE ACTIVIDAD ALIMENTARIA:
UBICACION:
SOLICITANTE Y
TITULAR DNI/CIF
DIRECCION-
MUNICIPIO TELEFONO
A.S.Fn°: RGSA n°: R.AA.L. n%
Autorizacién Registro Registro de
sanitaria de General Actividad
funcionamiento sanitario Alimentaria
RELACION DE LOS PRODUCTOS:
|:| ENVASADOS
PRODUCTOS PARA EL |:|
CONSUMIDOR SIN ENVASAR
|:| ELABORADOS
*CONTINUAR ABAJO.......cccconneee

MATERIAL DE EXPOSITORES

DE ALIMENTOS |:| ACERO INOXIDABLEI:' OTROS |:| PLASTICO, MADERA
TIPO DE V(I:'LR;IIO\IAS EN SU |:| DE FRIO |:| DE CALOR
CAMARAS FRIGORIFICAS |:| N |:| NO
DISPOSITIVOS DE AGUA |:| DEPOSITO CON GRIFO |:| RED GENERAL MUNICIPIO
OTROS APARATOS |:| PLANCHA-MATERIAL |:| MICROONDAS |:| HORNO

APORTAR LOS CERTIFICADOS DE FORMACION VIGENTES ( AL MENOS CADA 4 ANOS) O

ACREDITACION DE BUENAS PRACTICAS HIGIENICAS
PERSONAS QUE VAN A

MANIPULAR LOS PRODUCTOS

TENER A DISPOSICION DE LA INSPECCION LAS FACTURAS O ALBARANES DE LOS
PROVEEDORES PRODUCTOS ALIMENTARIOS, PERFECTAMENTE RESENADOS ( ORIGEN Y PROVEEDOR)

* CONTINUACION: RELACION DE LOS PRODUCTOS ( ELABORADOS O SIN ELABORAR, ENVASADOS, ALMACENADOS...):

REQUISITOS SANITARIOS PARA LA CELEBRACION DE UN EVENTO AMBULANTE
En el momento de la visita de inspeccion sanitaria, sequn la _hora determinada por el servicio
Municipal de Comercio, Ferias y Mercados, el puesto ambulante provisional deberd estar en
condiciones de revision, con los materiales, utiles y mobiliario perfectamente limpios e instalados,
cumpliendo los siguientes requisitos sanitarios:
1.-El suelo sobre el que se ubique la caseta o instalacidn estara pavimentado o en su defecto
colocacion de un material, si no lo tuviera, que lo aisle directamente del suelo y que cubra
todo el mobiliario y enseres p a ra la actividad, los cuales se apoyaran en dicho material.




2.-Se evitara el contacto directo de los productos alimentarios con el suelo.

3.-En el momento de la inspeccion el mobiliario, enseres, equipos o utiles para la
preparacion, elaboracion, y dispensacién de alimentos, estaran en perfectas condiciones
higiénico-sanitarias, perfectamente higienizados con desinfectantes autorizados, teniendo
que ser materiales anticorrosivos ( acero inoxidable), no toxicos y de facil limpieza y
desinfeccidn.

4.-En lo posible disponer de vajilla de un solo uso (platos, vasos, cubiertos, etc. )

5.-Si hay elaboracién de productos alimentarios, o perecederos, o alto riesgo sanitario,
disponer de agua potable de la red que sea fria y caliente con fregadero o
dispositivo de lavado y grifo, pudiendo compensar la caliente con un lavavajillas. En el caso
de que no se elaboren productos alimentarios se podra utilizar un dep6sito homologado
de agua potable con capacidad de unos 50 litros con grifo en la parte baja, necesaria para la
correcta higienizaciéon de manos y utensilios. Se valorara la prohibiciéon de aquellos
alimentos con alto riesgo sanitario, segun tipo de evento y circunstancias.

Si la elaboraciéon es con plancha u otro sistema generador de humos, disponer de un
extractor de humos cuando el lugar lo requiera y/o se generen molestias al usuario o
ciudadano ( recinto cerrado, instalacién con escasa ventilacion, etc..)

6.-Disponer de cubo de basura con cierre a pedal y bolsa impermeable de retirada de
residuos, asi como deposito para el aceite usado, que se llevara a contenedor especial.

7.-Disponer de vitrinas u otros sistemas para la proteccién ambiental de los alimentos y
productos no envasados expuestos al publico, y si necesitan refrigeracion se dispondra
de un dispositivo térmico regulador.

8.-Los alimentos se elaboraran con la menor antelacion posible a su consumo,
permaneciendo a temperatura ambiente el minimo tiempo posible, ya que en caso contrario
se mantendran en refrigeracion.

9.-Colocacién de camaras de refrigeracion y congelacion para la conservacion de los
productos, con registro térmico mediante termometro.

10.-Si hay temperatura elevada en el ambiente sera necesaria la disposiciéon de un sistema de
proteccion contra insectos, teniendo en cuenta la estructura de la instalacién.

11.-Tener materiales para la limpieza y desinfecciéon y secado de los ttiles y equipos, que
se almacenaran separados de los productos alimentarios., asi como toallitas de un solo uso y
jabon higiénico para el aseo personal. Indicar el plan de limpieza a realizar.

12.-Deberan disponer de un cartel de Informacion sobre Alérgenos, y etiquetado productos

Declaro cumplir los requisitos sanitarios obligatorios expuestos en el presente documento

Y para que conste, a los efectos oportunos, se firma el presente documento,
En Zamora, a........... 6 (T de 2.02

Fdo: D/DA... sttt ssassssssnns ( titular/ Representante/ solicitante)..



